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Olericultura / Periodo: 1
Professor: Jaqueline Miranda Teixeira (Especialista)
CH: 80h

Ementa:

Introducdo a Olericultura; Exploracdo da Olericultura e tipos de empresa; Relevancia histérica, social e econémica; Clima e Solo; Estabelecimento e
manejo de plantacdes e processamento pds-colheita de vegetais das familias: Asteraceae, Apiaceae, Brassicaceae, Solanaceae, Curcubitaceae;
Cultivo de vegetais em estufas ou ambientes controlados; Producdo de vegetais organicos.

Habilidades:

Instigar o interesse dos estudantes pela olericultura, contextualizando-a no agronegdcio e capacitando-os a distinguir as diferentes formas de cultivo
de vegetais. Fornecer conhecimentos sobre técnicas de manejo desde o plantio até a colheita, compreendendo os principios bésicos de propagacao
e manejo das principais culturas olericolas. Aplicar esses conhecimentos na criacdo e condugao de uma horta convencional, relacionando temas
atuais ao conteldo teérico ministrado.

Metodologia:

As aulas a distancia serdo realizadas em video aulas, material disponivel no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), atividades de apoio para
exploragao e enriquecimento do contelido trabalhado, féruns de discussao, atividades de sistematizagao, avaliacées e laboratérios praticos virtuais.
Recursos Didaticos:

Livro didatico;

Video aula;

Foruns;

Estudos Dirigidos (Estudo de caso);

Experimentos em laboratério virtual;

Biblioteca virtual;

Atividades em campo.

Conteudo Programatico:

Introdugéo a Olericultura

Exploracao da Olericultura e Tipos de Empresa
Relevancia Historica, Social e Econémica
Clima e Solo na Producéo Olericola
Estabelecimento e Manejo de Plantagcfes
Producao de Vegetais Organicos

Sistema de Avaliacao:

A distribuicdo dos 100 pontos acontecerd da seguinte forma durante o periodo de oferta da disciplina:
Férum de Discussao Avaliativo: 10%

Estudo Dirigido:10%

Avaliagao Parcial | : 15%

Avaliacao Parcial Il : 15%

Avaliagao Final: 50%

Caso o aluno nao alcance no minimo 60% da pontuacéo distribuida, havera a Avaliacdao Suplementar com as seguintes caracteristicas:
Todo o conteldo da disciplina. Valor: 100 pontos

Pré-requisito: Resultado Final >= 20 e <60

Regra: (Resultado Final + Nota Prova Suplementar) / 2

Média final para Aprovacéo: >= 60 pontos

Bibliografia Principal:

FILGUEIRA, Fernando Antonio Reis. Novo manual de Olericultura: agrotecnologia moderna na producao e comercializagao de hortaligas. 3. Ed. rev. e
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CARDOSO, Marinice Oliveira. Hortalicas ndo-convencionais da Amazonia, Brasilia: Embrapa, 1997.

Bibliografia Complementar:

CALBO, Adonai Gimenez. Armazenamento de hortalicas. Brasilia: Embrapa, 2001.

FERREIRA, M. E.; CASTELLANE, P. D.; CRUZ, M. C. P. (Eds.) Nutricdo e adubacdo de hortalicas. Piracicaba: POTAFOS. 1993.

FILGUEIRA, Fernando Antonio Reis. Solandceas: agrotecnologia moderna na producdoo do tomate, batata, pimentdo, pimenta, berinjela e jild. Vicosa.
MG: Ed. UFV. 2003.
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