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Ementa:

Revelancia dos estudos na area de pds-colheita; fisiologia do desenvolvimento pré-colheita e pds- colheita dos 6rgdos vegetais; fatores ambientais e
seus efeitos na fisiologia poés-colheita dos pereciveis; avancos recentes na area de biologia molecular em pds-colheita; sistemas de manuseio,
armazenamento e transporte.

Habilidades:

Desenvolvimento da capacidade de compreender os processos fisioldgicos envolvidos no desenvolvimento pré-colheita e pds-colheita dos produtos
vegetais, incluindo amadurecimento, senescéncia e resposta a estimulos ambientais. Habilidade para analisar criticamente os fatores ambientais
que influenciam a qualidade e a vida Util dos produtos vegetais pds-colheita, como temperatura, umidade e luz, e compreender seus efeitos nos
processos fisioldgicos.

Metodologia:

As aulas a distancia serdo realizadas em video aulas, material disponivel no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), atividades de apoio para
exploragao e enriquecimento do contelido trabalhado, féruns de discussao, atividades de sistematizagao, avaliacées e laboratérios praticos virtuais.
Recursos Didaticos:

Livro didatico;

Video aula;

Foruns;

Estudos Dirigidos (Estudo de caso);

Experimentos em laboratério virtual;

Biblioteca virtual;

Atividades em campo.

Conteudo Programatico:

Importancia dos Estudos na Area de Pés-Colheita

Fisiologia do Desenvolvimento Pré e Pés-Colheita

Fatores Ambientais e seus Efeitos na Fisiologia Pés-Colheita
Avancos em Biologia Molecular Aplicados a Pés-Colheita
Sistemas de Manuseio e Armazenamento de Pereciveis
Transporte e Logistica na Cadeia Pds-Colheita

Sistema de Avaliacao:

A distribuicdo dos 100 pontos acontecerd da seguinte forma durante o periodo de oferta da disciplina:
Férum de Discussao Avaliativo: 10%

Estudo Dirigido:10%

Avaliagao Parcial | : 15%

Avaliacao Parcial Il : 15%

Avaliagao Final: 50%

Caso o aluno nao alcance no minimo 60% da pontuacéo distribuida, havera a Avaliacdao Suplementar com as seguintes caracteristicas:
Todo o conteldo da disciplina. Valor: 100 pontos

Pré-requisito: Resultado Final >= 20 e <60

Regra: (Resultado Final + Nota Prova Suplementar) / 2

Média final para Aprovacéo: >= 60 pontos
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