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Ementa:

Abordagem a microbiologia industrial, biodiversidade e biotecnologia, com énfase nas caracteristicas microbianas relevantes para a industria.
Exploracao do isolamento e selecao de microrganismos com potencial biotecnolégico, incluindo o papel das colecdes de cultura microbiana. Analise
dos métodos de conservagao de microrganismos, aprimoramento genético e consideracdes sobre microrganismos geneticamente modificados.
Examinacao das implicacOes das patentes industriais e processos de selecao de microrganismos com aplicacao na biotecnologia.

Habilidades:

0 Compreender os principios fundamentais da microbiologia industrial, biodiversidade e biotecnologia.
0 Analisar as caracteristicas microbianas que tém relevancia no contexto industrial.

[0 Explorar técnicas de isolamento e selecao de microrganismos com potencial biotecnolégico.

Metodologia:

As aulas a distancia serdo realizadas em video aulas, material disponivel no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), atividades de apoio para
exploragao e enriquecimento do contelido trabalhado, féruns de discussao, atividades de sistematizagao, avaliacées e laboratérios praticos virtuais.
Recursos Didaticos:

Livro didatico;

Video aula;

Foruns;

Estudos Dirigidos (Estudo de caso);

Experimentos em laboratério virtual;

Biblioteca virtual;

Atividades em campo.

Conteudo Programatico:

0 Introdugdo a Microbiologia Industrial, Biodiversidade e Biotecnologia.

[] Caracteristicas Microbianas de Interesse Industrial.

[ Isolamento e Selecao de Microrganismos com Potencial Biotecnoldgico.

[ Métodos de Conservacao de Microrganismos.

0 Melhoramento Genético e Microrganismos Geneticamente Modificados (GMOs).
[] Patentes Industriais em Biotecnologia.

[ Processos de Selegao de Microrganismos na Biotecnologia

Sistema de Avaliacao:

A distribuicao dos 100 pontos acontecera da seguinte forma durante o periodo de oferta da disciplina:
Férum de Discussao Avaliativo: 10%

Estudo Dirigido:10%

Avaliagao Parcial | : 15%

Avaliagao Parcial Il : 15%

Avaliacao Final: 50%

Caso o aluno ndo alcance no minimo 60% da pontuacdo distribuida, haverd a Avaliacao Suplementar com as seguintes caracteristicas:
Todo o conteldo da disciplina. Valor: 100 pontos

Pré-requisito: Resultado Final >= 20 e <60

Regra: (Resultado Final + Nota Prova Suplementar) / 2

Média final para Aprovacgédo: >= 60 pontos
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