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Ementa:

O curso tedrico de Enzimologia Industrial visa capacitar o aluno a aplicar os conceitos classicos enzimas em suas diferentes classes; conceitos de
cinética enzimatica; técnicas de fermentacao; producao de enzimas industriais de origem animal, vegetal e microbiana; técnicas de imobilizacao e
purificacdo, visando o conhecimento de rocessos enzimaticos com interesse industrial.

Metodologia:

As aulas a distancia serao realizadas em video aulas, material disponivel no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), atividades de apoio para
exploracao e enriquecimento do conteldo trabalhado, féruns de discussdo, atividades de sistematizacao, avaliacOes e laboratérios praticos virtuais.
Recursos Didaticos:

Livro didético;

Video aula;

Féruns;

Estudos Dirigidos (Estudo de caso);

Experimentos em laboratdrio virtual;

Biblioteca virtual;

Atividades em campo

Contetido Programatico:

Proteinas - estrutura: Introducao; Os quatro niveis da estrutura proteica; Estrutura

Primaria, Secundaria, Terciaria, Quaternaria; Tipos de Ligacdes envolvidas na estabilidade das
proteinas; Estrutura das proteinas de acordo com sua funcao; Modificacdes: Fosforilacdo,
Hidroxilacdo, Glicosilacao.

Processos enzimaticos: Classificacdo de enzimas e a importancia da dosagem

enzimatica, Métodos de separacao enzimatica;Purificacdo por extracdo; Purificacdo por
solubilidade; Purificacao baseada na carga; Purificacdo baseada no tamanho; Purificacao baseada
na afinidade; Processos industriais promovidos por enzimas; Uso de enzimas na industria.
Catalise enzimatica: Os componentes de uma reacao enzimatica; Principais

mecanismos de catalise das enzimas; Os modelos de ligacao da enzima ao substrato e os tipos de
reacOes catalisadas.

Mecanismos de regulagdo da atividade de enzimas: Introducdo; Enzimas alostéricas e

seus efetores positivos e negativos; A regulacao mediada por zimogénios e por modificacées
covalente.

Enzimas de restricao: Enzimas de restricdo clivam o DNA fita-dupla em sitios

especificos; Clivagem de DNA por enzimas de restricao; Variedade de enzimas de restricdo.

Sistema de Avaliacao:

A distribuicao dos 100 pontos acontecera da seguinte forma durante o periodo de oferta da disciplina:
Férum de Discussao Avaliativo: 10%

Estudo Dirigido:10%

Avaliagao Parcial | : 15%

Avaliagao Parcial Il : 15%

Avaliacao Final: 50%

Caso o aluno ndo alcance no minimo 60% da pontuacdo distribuida, haverd a Avaliacao Suplementar com as seguintes caracteristicas:
Todo o conteldo da disciplina. Valor: 100 pontos

Pré-requisito: Resultado Final >= 20 e <60

Regra: (Resultado Final + Nota Prova Suplementar) / 2

Média final para Aprovacgédo: >= 60 pontos
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