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Enzimologia Industrial / Periodo: 8
Professor: Gessymar Nazaré Silva Souza (Mestre)
CH: 80h

Ementa:
Nogdes de bioquimica aplicada a engenharia; introducao aos estudos tedricos da estrutura e fungao das enzimas; utilizacdo das enzimas em
processos industriais; processos enzimaticos.

Habilidades:

Classificar enzimas, método enzimatico e método de dosagem enzimatica.

Reconhecer processos de separacao e purificacdo enzimatica.

Descrever processos industriais, utilizacao de enzimas livres e imobilizadas e formas de controle.
Analisar cinética enzimatica e crescimento microbiano.

Identificar a aplicacdo de biocatalisadores em diferentes setores industriais

Metodologia:

As aulas a distancia serdo realizadas em video aulas, material disponivel no Ambiente Virtual de Aprendizagem (AVA), atividades de apoio para
exploragao e enriquecimento do contelido trabalhado, féruns de discussao, atividades de sistematizagao, avaliacées e laboratérios praticos virtuais.
Recursos Didaticos:

Livro didatico;

Video aula;

Foruns;

Estudos Dirigidos (Estudo de caso);

Experimentos em laboratério virtual;

Biblioteca virtual;

Atividades em campo.

Conteudo Programatico:

Fundamentos de Microbiologia: Microrganismos e meio ambiente.
Fundamentos de microbiologia.

Introducao a bioquimica.

Cinética enzimética.

Processos enzimaticos.

Cinética de processos.

Biocatalise.

Sistema de Avaliacao:

A distribuicao dos 100 pontos acontecera da seguinte forma durante o periodo de oferta da disciplina:
Férum de Discussao Avaliativo: 10%

Estudo Dirigido:10%

Avaliagao Parcial | : 15%

Avaliagao Parcial Il : 15%

Avaliacao Final: 50%

Caso o aluno ndo alcance no minimo 60% da pontuacdo distribuida, haverd a Avaliacao Suplementar com as seguintes caracteristicas:
Todo o conteldo da disciplina. Valor: 100 pontos

Pré-requisito: Resultado Final >= 20 e <60

Regra: (Resultado Final + Nota Prova Suplementar) / 2

Média final para Aprovacgédo: >= 60 pontos
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